
Акционерное общество «Русская пивоваренная компания «Хмелёфф», г. Рязань



АО «Русская пивоваренная компания «Хмелёфф» - региональное бюджетообразующее предприятие, на котором трудятся более
500 человек. История Рязанского пивоваренного завода началась в 1950 году с установленного в городе трофейного немецкого
оборудования. А в 1973 году построен новый завод с удобной логистической инфраструктурой.
В последнее время предприятие полностью модернизировало производство современным оборудованием из Германии и
Чехии. Мощность производства - 10 млн. декалитров пива и 5 млн. декалитров безалкогольных напитков в год, производятся
исключительно из натуральных компонентов и только по ГОСТ. На территории предприятия расположены 5 артезианских
скважин глубиной до 200 метров.
Доставка осуществляется собственным автопарком, состоящем из более 40 автомобилей грузоподъемностью до 20 тонн.
Продукция хорошо известна не только в Рязанском крае, но и Московской, Тульской, Липецкой, Калужской, Орловской и
Тамбовской области. Поставки осуществляются в локальные и федеральные торговые сети: Х5, Магнит, Дикси, Верный,
Гиперглобус, Лента, Ашан, Зельгрос, Метро, Бристоль, Спар и другие.

www.russbeer.ru Посмотреть видео о заводе

http://russbeer.ru/
https://youtu.be/jJutm4ZXNeU


Пиво «Жигулёвское» занимает одно из самых достойных мест в славной плеяде этого национального бренда. Пиво сварено по
традиционной технологии с использованием светлого ячменного солода и горько-ароматических сортов хмеля на специально
подготовленной артезианской воде. Обладает тонким солодовым вкусом и приятным хмелевым ароматом. Благодаря щадящей
пастеризации наше «Жигулёвское» сохраняет свежесть и яркость вкуса настоящего жигулевского пива.

Пиво «Жигулёвское» светлое пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 11%.
 Объемная доля спирта 4%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, ячмень, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20 шт/уп);
алюминиевых банках емкостью 0,45л, 0,9 л (12/24 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л, 1,42л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 150 суток;
алюминиевых банках — 180 суток;
ПЭТ бутылках — 90 суток;



Это реально свежее пиво по определению, так как срок годности всего 30 суток. Любители непастеризованных жигулей с
закрытыми глазами узнают его восхитительный яркий и мягкий вкус, который так прекрасно освежает в жаркий полуденный
зной. Это пиво для тех, кто понимает и ценит настоящее непастеризованное пиво.

Пиво «Жигулёвское» светлое непастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 11%.
 Объемная доля спирта 4%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, ячмень, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 30 суток;



Пиво светлое «Русское классическое» светлое — один из самых популярнейших напитков истинных любителей настоящего
классического пива. Натуральность и исключительное качество используемого сырья в сочетании с классическим способом
пивоварения создает неповторимую вкусовую гамму. Освежающая легкость Русской классики, её чистота и гармоничный вкус
не оставит равнодушным самого искушенного знатока этого достойного напитка.

Пиво «Русское классическое» светлое пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 11%.
 Объемная доля спирта 4%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, ячмень, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20 шт/уп);
алюминиевых банках емкостью 0,45л (12/24 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л, 1,42л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 150 суток;
алюминиевых банках — 180 суток;
ПЭТ бутылках — 90 суток



Пиво светлое «Русское классическое» светлое — один из самых популярнейших напитков истинных любителей настоящего
классического пива. Натуральность и исключительное качество используемого сырья в сочетании с классическим способом
пивоварения создает неповторимую вкусовую гамму. Освежающая легкость Русской классики, её чистота и гармоничный вкус
не оставит равнодушным самого искушенного знатока этого достойного напитка.

Пиво «Русское классическое» светлое непастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 11%.
 Объемная доля спирта 4%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, ячмень, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20 шт/уп);
Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 30 суток;



Пиво «Рязанское мягкое» — светлый лагер с тонким ароматом ячменного солода и обволакивающей, еле уловимой хмелевой
горчинкой в послевкусии. Это освежающее и бодрящее мягкое пиво отлично сочетается с легкими закусками, снеками и
блюдами, приготовленными на мангале. Пиво «Рязанское мягкое» с низким содержанием алкоголя — идеальный напиток для
большой и дружной компании.

Пиво «Рязанское мягкое» светлое пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 10%.
 Объемная доля спирта 3,6%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, ячмень, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л и 1,42л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 120 суток;
ПЭТ бутылках — 90 суток;
ж/б банках — 150 суток

НОВИНКА



Пиво «Рязанское традиционное бочковое» — светлый лагер, сваренный по рецептуре 1951 года, в современном исполнении.
Новые технологии позволили возродить и глубже раскрыть рецепт популярного пива середины 20 века. Благодаря специально
подготовленному солоду вкус глубокий и насыщенный, а смесь немецкого горького хмеля Magnum и ароматного Spalter Select
придает пиву благородный горьковато — пряный аромат. «Рязанское традиционное бочковое» хорошо сочетается с острыми
мясными закусками, вяленой и копченой рыбой.

Пиво «Рязанское бочковое традиционное» светлое
 Экстрактивность начального сусла 12%.
 Объемная доля спирта 4,5%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, ячмень, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л и 1,42л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 150 суток;
ПЭТ бутылках — 90 суток;
ж/б банках — 180 суток

НОВИНКА



Пиво светлое «Хмелёфф классическое» варится в строгом соответствии с «немецким законом о чистоте пивоварения от 1516
года», в котором говорится, что для производства пива должны использоваться только солод, вода и хмель. Только тщательно
отобранный калиброванный солод и чистейшая артезианская вода могут стать исходными ингредиентами пива «Хмелёфф
классическое». Сочетание достоинств баварского и чешского хмеля придает пиву более яркий и изысканный хмелевой аромат.
Сбраживание производится с помощью особого штамма дрожжей низового брожения, полученных из дрожжевого банка VLB
(Германия).

Пиво «Хмелёфф классическое» светлое пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 11%.
 Объемная доля спирта 4%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20/9 шт/уп);
алюминиевых банках емкостью 0,45л (12/24 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л и 1,42л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках 150 суток;
алюминиевых банках 240 суток;
ПЭТ бутылках 90 суток



При производстве пива «Хмелефф светлое» используется особая технология сбраживания, в результате чего напиток
приобретает яркий насыщенный вкус с приятной ненавязчивой хмелевой горечью. Его неповторимое послевкусие делает этот
напиток особенным и запоминающимся.

Пиво «Хмелёфф светлое» пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 13%.
 Объемная доля спирта 4,7%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20/9 шт/уп);
алюминиевых банках емкостью 0,45л (12/24 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 150 суток;
алюминиевых банках — 240 суток



Пиво производится из высококачественного сырья с использованием особого штамма дрожжей. Технологической
особенностью пива «Хмелёфф золотое» является длительная стадия дображивания в лагерном подвале (не менее 30 суток).
Длительное созревание придаёт напитку особые вкусовые качества. Этот сорт отличает умеренное содержание горечи, а
специальные технологические приемы придают готовому продукту мягкую вкусовую гамму. При производстве пива «Хмелёфф
золотое» не применяются горькие сорта хмеля, а используется хмель исключительно ароматных сортов. Это пиво по праву
носит название «Хмелёфф золотое», так как в нём и вкус, и аромат являются изысканными и поистине утончёнными.

Пиво «Хмелёфф золотое» светлое пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 12%.
 Объемная доля спирта 4,5%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, рис, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (20/9 шт/уп);
алюминиевых банках емкостью 0,45л (12/24 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 150 суток;
алюминиевых банках — 240 суток



При создании этого темного пива используются высококлассные сорта темного и карамельного солода. Пиво «Хмелефф
премиум» темное, приготовленное по особому рецепту, имеет мягкий бархатный вкус и пикантный хмелевой оттенок.

Пиво «Хмелёфф премиум» темное пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла — 12%.
 Содержание спирта — 4,1% об.
 Состав: вода, солод ячменный темный, солод ячменный светлый, 
солод карамельный, хмелепродукты (хмель гранулированный).
 Выпускается в:
стеклянных бутылках емкостью 0,45л (9 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
стеклянных бутылках — 150 суток;
ПЭТ бутылках — 120 суток



Пиво светлое «Хмелёфф классическое» варится в строгом соответствии с «немецким законом о чистоте пивоварения от 1516
года», в котором говорится, что для производства пива должны использоваться только солод, вода и хмель. Только тщательно
отобранный калиброванный солод и чистейшая артезианская вода могут стать исходными ингредиентами пива «Хмелёфф
классическое». Сочетание достоинств баварского и чешского хмеля придает пиву более яркий и изысканный хмелевой аромат.
Сбраживание производится с помощью особого штамма дрожжей низового брожения, полученных из дрожжевого банка VLB
(Германия).

Пиво «Хмелёфф крепкое» светлое пастеризованное
 Экстрактивность начального сусла 18%.
 Объемная доля спирта 8%.
 Состав: вода, солод ячменный светлый, хмелепродукты
(хмель гранулированный).
 Выпускается в:
алюминиевых банках емкостью 0,45л (12/24 шт/уп);
ПЭТ бутылках емкостью 1л и 1,42л (6 шт/уп);
 Срок годности пива в:
алюминиевых банках — 240 суток;
ПЭТ бутылках — 90 суток;

2020



Питьевая вода «Утренняя звезда» добывается из артезианских скважин Алексинско-Протвинского водного горизонта с глубины
около 200 метров. Данный горизонт надежно изолирован от поверхностных вод мощными пластами глин и представляет собой
древнейшие запасы чистейшей воды нижнекарбоновых отложений палеозоя. Компания не просто добывает воду, но и
тщательнейшим образом контролирует ее химический состав, используя новейшее оборудование и современнейшие
технологии. Питьевая вода «Утренняя звезда» — это вкус природной воды.

Питьевая вода «Утренняя звезда»
 Химический состав воды:
Минерализация не более 500 мг/л.
Жесткость общая не более 6 мг-экв/л. 
Солевой состав, мг/л, не более:
HCO3¯ — 90; SO4²¯ — 200; Cl¯ — 100; Ca²+ — 70;
Mg²+ — 50; Na+ — 50; Fe²+ — 0,2; Ag+ - 0,01. 
 Выпускается в ПЭТ бутылках емкостью:
5 л;
1,5 л газированная и негазированная емкостью;
0,5 л газированная и негазированная емкостью



Напитки Лунапарк представлены ассортиментной линейкой самых популярных лимонадных вкусов, которые возрождают
традиционные представления о вкусной и безопасной газировке детства. При разработке рецептур для газированный напитков
«Лунапарк» технологи подобрали максимально возможное количество натуральных ароматизаторов. Они полностью
безопасны. Напитки изготовлены на артезианской воде и сахарном сиропе. На международном конкурсе «Гарантия качества —
2018» напиткам «Лунапарк» присуждены высшие награды: золотые и серебряные медали.

Напитки безалкогольные 
сильногазированные
«Лунапарк»: «Тархун», 
«Дюшес», «Лимонад», 
«Апельсин», «Мохито», 
«Экстра-Ситро», 
«Барбарис», «Кола» 
Выпускаются в ПЭТ-бутылках 
ёмкостью 1,5 л.
 Срок хранения — 180 суток.
 Упаковка — 6шт



Квас «Евпатий» — квас натурального брожения, обладающий приятным ароматом и кисловато-сладким вкусом. Содержит
разнообразные продукты брожения, придающие ему освежающее действие и характерный вкус настоящего русского кваса. При
его производстве используются исключительно натуральные ингредиенты: ржаная мука, ячменный и ржаной солод, дрожжи,
сахар и вода. Процесс естественного брожения длится 72 часа. Кроме утоления жажды, квас улучшает обмен веществ,
регулирует деятельность желудочно-кишечного тракта, сердечно-сосудистой системы, снимает усталость и способствует
повышению работоспособности

Квас «Евпатий»
Выпускается в ПЭТ-бутылке ёмкостью 1,5 л
Срок хранения 180 суток
Упаковка — 6шт



Акционерное общество «Русская пивоваренная компания «Хмелёфф», г. Рязань

ООО «Товарный Двор РПК» 
390013, г. Рязань, Михайловское шоссе, 67
Телефон/факс: (4912) 76-98-59
e-mail: marketing.rpk@mail.ru
marketing.tdvor@russbeer.ru

Видео о заводе:
https://youtu.be/jJutm4ZXNeU

Сайт компании:
www.russbeer.ru
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